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Posle rata u tadasnjem socijalistickom duhu u Zupi nastaju zemljoradnicke zadruge &ija je osnovna
delatnost vinogradarstvo i vinarstvo.

Iz jedne, tako duge i bogate, tradicije vinogradarstva i proizvodnje vina kao nesto sasvim logi¢no, nastala
je ,Vino Zupa®“.

,Vino Zupa“ je osnovana 1956. godine, ujedinjavanjem 9 zemljoradni¢kih zadruga, koje su postojale u
Zupi posle Drugog svetskog rata. U to vreme bio je sagraden najsavremeniji podrum za preradu grozda i
vina, $to je bila i osnovna delatnost preduzeca. Ekipa stru€njaka je od prvog dana krenula sa kvalitetnim
proizvodima i vrlo brzo za ime ,Vino Zupe* se znalo Sirom bivie Jugoslavije, a i sveta. Duga tradicija
Zupskog vinogradarstva i vinarstva je uéinila svoje i Zupska vina su se nasla na trpezama velikog broja
potroada. Od svog osnivanja, ,Vino Zupa“ je poslovala kao drustveno preduzeé¢e do decembra 2002.
god. kada je privatizovana. Posle privatizacije, fizicki obim proizvodnje u 2003. godini u odnosu na 2002.
god. je sedam puta veci.

U 2004. god. fizi¢ki obim proizvodnje vina je 2,5 puta veci nego u 2003.god., a sokova 3,5 puta. Trend
rasta fizickog obima proizvodnje i prodaje je nastavljen i u 2005. godini kao i u 2006. god.

Tokom 2003. i 2004. god pustena je u rad savremena hladnjac¢a za prijem i Cuvanje sirovine kapaciteta od
1300 t, koja svojim karakteristikama, kako onim koje se odnose na prijem i smestaj voca, tako i uslovima
za rad, ,Vino Zupu* priblizava evropskim standardima. U prvoj polovini 2006. god. u toku je izgradnja jos
jedne hladnjace kapaciteta od 1700 t, a u isto vreme kupljena je i hladnja¢a u Brusu kapaciteta 4000 t,
tako da se zavrSetkom nove hladnjace i rekonstrukcijom kupljene (zavrSetak radova se oekuje tokom
juna 2006.) kapacitet hladnja¢a penje na 7.000 t i time ,Vino Zupa” ulazi u red najveéih hladnjaga u Srbiji.
Druga novina je linija za punjenje u slim brik ambalaZu, koja omoguc¢ava punjenje u pakovanja od 0,2,
0,5, 1i 1,51. Jedna linija kapaciteta 7.000 jedinica na sat je puStena u rad krajem 2004. godine, a druga
krajem 2005. god, tako da ukupni kapacitet te dve linije iznosi oko 14.000 jedinica brikova na sat. U toku
su pripreme za instaliranje nove linije za punjenje u staklenu ambalazu kao i izgradnja barik podruma za
vrhunska vina. Tokom 2003. i 2004.godine ,Vino Zupa*“ je uspela da vrati poverenje kupaca i dobavlja¢a i
danas velikim koracima grabi ka vrhu proizvodaca alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a. U 2005. godini
preduzece je u vrhu preraidvaca voca i povréa i jedan od vodecih proizvodaca sokova, vina, rakija...

Od svog osnivanja do danas, ,Vino Zupa“ je osvojila vie hiljiada domadih i stranih priznanja za kvalitet
svojih proizvoda. Priznanja nisu stizala slu¢ajno, veé je to samo nastavak tradicije visoke klase Zupskih
pica koja traje dugo. Tokom 2004. godine na Proleénom poljoprivrednom sajmu u Novom Sadu je
osvojeno 20 priznanja za vina i jaka alkoholna pi¢a, kao i Veliki pehar apsolutnog $ampiona kvaliteta za
jaka alkoholna pi¢a. Na Leskovackom sajmu 2004. godine osvojeno je 10 priznanja za kvalitet. Na
Jesenjem medunarodnom poljopriviednom sajmu u Novom Sadu 2004. godine osvojeno je 37 visokih
priznanja za kvalitet proizvoda, kao i srebrni Sampionski pehar za Siri asortiman proizvoda. Kulminacija
priznanja je bila na 73. medunarodnom poljopriviednom sajmu u Novom Sadu maja 2006. god kada je
,Vino Zupa” za poslatih pedeset uzoraka proizvoda osvojila isto toliko visokih priznanja, kao i &etiri
Sampionska zvanja za grupe proizvoda i Veliki Sampionski pehar kao APSOLUTNI SAMPION
KVALITETA U PRERADI VOCA | POVRCA | PROIZVODNJI VOCNIH SOKOVA. Svojim zapaZenim
u¢edcem na sajmu privukli smo dosta gostiju i potencijalnih poslovnih partnera. Veliko interesovanje su
pokazali strani privrednici svojim posetama i zadrzavanjem i razgovorima na Standu.
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